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 هيئة التقييس لدول مجلس التعاون لدول الخليج العربية
STANDARDIZATION ORGANIZATION FOR G.C.C (GSO)  

  
  
  
  

  
  
  

 
 
 نهائي :مشروع

 
 
 

GSO 05/FDS 1316 /  

  
  

  المـايونيز
Mayonnaise 

  
  
  
  

 إعداد
  مواصفات المنتجات الغذائية والزراعيةاللجنة الفنية الخليجية لقطاع 

 
 

، لѧذلك  لإبѧداء الѧرأي والملحوظѧات بشѧأنها     شروع لمواصفة قياسية خليجية تم توزيعهاهذه الوثيقة م
فإنها عرضة للتغيير والتبديل، ولا يجوز الرجوع إليها آمواصفة قياسѧية خليجيѧة إلا بعѧد اعتمادهѧا     

  .من مجلس إدارة الهيئة
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  مــــــديـــــتق
  
لعربية هيئѧة إقليميѧة تضѧم فѧي عضѧويتها الأجهѧزة       هيئة التقييس لدول مجلس التعاون لدول الخليج ا

الوطنيѧѧة للمواصѧѧفات والمقѧѧاييس فѧѧي دول الخلѧѧيج العربيѧѧة ، ومѧѧن مهѧѧام الهيئѧѧة إعѧѧداد المواصѧѧفات    
  . القياسية الخليجية بواسطة لجان فنية متخصصة 

  
لفنيѧة  وقد قامت هيئة التقييس لدول مجلس التعاون لدول الخليج العربية ضمن برنامج عمل اللجنة ا

المواصѧѧفة القياسѧѧية الغذائيѧѧة والزراعيѧѧة  بتحѧѧديث  الخاصѧѧة بقطѧѧاع مواصѧѧفات المنتجѧѧات  )٥(رقѧѧم 
مشѧѧѧروع هѧѧѧذه  بتحѧѧѧديثوقѧѧѧد قامѧѧѧت سѧѧѧلطنة عُمѧѧѧان   الخاصѧѧѧة بالمѧѧѧايونيز ، ١٣١٦رقѧѧѧم الخليجيѧѧѧة 
  . المواصفة

    
 )        (خليجيѧѧة فѧѧي اجتمѧѧاع مجلѧѧس إدارة الهيئѧѧة رقѧѧم  هѧѧذه المواصѧѧفة آلائحѧѧة فنيѧѧة وقѧѧد اعتمѧѧدت

علѧى أن تُلغѧي المواصѧѧفة    ،   م/      /      هѧـ ،  الموافѧق           /      /      الѧذي عقѧد بتѧاريخ         
  . و تحل محلها م١٣١٦/٢٠٠٢رقم 

  
 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  ونيزـياـالم
  

 : ونطاق التطبيق المجال -١
  . ه المختلفة بأنواع بالمايـونـيزالخليجية هذه المواصفة القياسية  تختص

   

 :المراجع التكميلية  -٢
٢/١  GSO 9      بطاقات المواد الغذائية المعبأة  .  
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٢/٢   GSO 150        فترات صلاحية المنتجات الغذائية.  
٢/٣    GSO 21       في مصانع الأغذية والعاملين بها الشروط الصحية    .  
٢/٤   GSO 1315        اختبار المايونيـزطرق .  
٢/٥  GSO/CAC 192  للمواد المضافة المواصفة العامة .  
١٠١٦   ٢/٦   GSO    الغذائية  لحدود الميكروبيولوجية في السلع والمنتجاتا.  

  

 :التعاريف  -٣
 زيѧت أو  باسѧتحلاب التوابѧل يѧتم الحصѧول عليهѧا      اليهѧ وقѧد يضѧاف ع   للتتبيل صلصة:  مايونيز  

ي يتكѧون مѧن الخѧل ويѧتم الحصѧول علѧى       معدة للطعام فѧي وسѧط مѧائ   النباتية ال أآثر من الزيوت
، ويمكѧѧن أن يحتѧوي المѧѧايونيز  الѧدجاج   بѧѧيض) صѧفار (بوجѧود مѧѧح  مسѧتحلب الزيѧѧت فѧي المѧѧاء   

  . ٥/١١على مواد مضافة طبقا للبند 
  

  :التصنيف  – ٤
  :يتم تصنيف المايونيز طبقا لنسب الدهن        

  .مايونيز منخفض الدسم   ٤/١
  .مايونيز متوسط الدسم   ٤/٢
  .مايونيز عـالي الدسم   ٤/٣

  

 : المتطلبات - ٥
  :التالية  المتطلبات المايونيزيجب أن يتوافر في 

  . أن يكون خاليا من دهن الخنزير أو مشتقاته  ٥/١
أن تكون المواد الداخلة في تحضيره مطابقة للمواصѧفة القياسѧية الخليجيѧة الخاصѧة بكѧل        ٥/٢

  .منها 
الѧواردة  ة الѧواردة فѧي المواصѧفة القياسѧية الخليجيѧة      أن يتم إنتاجه تحت الشѧروط الصѧحي    ٥/٣

  . ٢/٢بالبند رقم 
 .وخاليѧا مѧن التكتѧل النѧاتج عѧن سѧوء التصѧنيع       أن يكون قوامه شبه صلب متجѧانس وناعمѧا     ٥/٤
أن يكѧѧون خاليѧѧا مѧѧن الشѧѧوائب والمѧѧواد الغريبѧѧة والتѧѧزنخ وأيѧѧة نكهѧѧات أخѧѧرى غريبѧѧة عѧѧدا         ٥/٥

محليѧѧات طبيعيѧѧة ، ملѧѧح طعѧѧام، مسѧѧتردة ، توابѧѧل ،  : ة التاليѧѧة النكهѧѧات الناتجѧѧة مѧѧن المѧѧواد المضѧѧاف
  .بهارات، أعشاب ، فاآهة وخضر ومنتجاتهما ومنتجات الحليب 

  .من محتوى صفار البيض  %٢٠يسمح بوجود بياض بيض بنسبة لا تزيد على         ٥/٦
آحمѧѧض مقѧѧدرة % ١.٥ – ٠.٣سѧѧتخلص بѧѧين تѧѧرواح نسѧѧبة الحموضѧѧة فѧѧي الѧѧدهن الم أن ت      ٥/٧

  .أوليك 
  

جѧزء فѧي   (ألا يزيد محتѧوى العناصѧر المعدنيѧة بѧه علѧى مѧا هѧو موضѧح قѧرين آѧل منهѧا              8/٥
  ) :المليون

  .  ٠.٣زرنيخ         
  .  ٢.٠نحاس         
  .  ٠.٣رصاص       

  . المستخلص  الدهن آغم من/مللي مكافئ أآسجين ١٠ألا يزيد رقم البيروآسيد على   9/٥
المضافة الواردة بالمواصفة القياسية الخليجية المذآورة فѧي البنѧد   المواد يسمح باستخدام   10/٥

  . ٢/5رقم 
طبقѧا لمѧا نصѧت عليѧه المواصѧفة القياسѧية        للمنѧتج أن تكون الخصائص الميكروبيولوجية   ٥/١1

  . ٢/6المذآورة في البند رقم  الخليجية 
  

 :أخذ العينات  -٦    
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  . ن العينة الممثلة للشحنةيوحدات من الأرسالية لتكو) ٨(لا يقل عن يختار عشوائيا عدد      
 :طرق الفحص والاختيار  - ٧

لمواصѧѧفة القياسѧѧية   الاختبѧѧارات الѧѧواردة فѧѧي ا   ) ٦(للبنѧѧد  طبقѧѧا   علѧѧى العينѧѧة المѧѧأخوذة   جѧѧرى  ت
  . ٢/4المذآورة في البند رقم الخليجية 

 
 : التعبئة – ٨

  :مراعاة ما يلي والنقل والتخزين  يجب عند التعبئة
  :التعبئة   ٨/١
  .مناسبة صحية لا تؤثر على خواصه عبوات يعبأ المايونيز في أن  ٨/١/١
وجافѧة وخاليѧة مѧن أيѧة رائحѧة غريبѧة وغيѧر منفѧذة للأآسѧجين أو           نظيفѧة  أن تكون العبوات  ٨/١/٢

  .الرطوبة 
  .ذات أغطية محكمة إلا تكون العبوات قد سبق إستخدامها وتكون   ٨/١/٤
   . نتج في جو من النيتروجين أو ثاني أآسيد الكربونيجوز تعبئة الم  ٨/١/٤
  :النقل   ٨/٢

  .تحمي العبوات من التلف والتلوث  أن يتم النقل بوسائل
  :التخزين   ٨/٣

بعيѧدا عѧن ضѧوء الشѧمس      س ٢٥ْمناسѧبة لا تتجѧاوز   درجة حѧرارة  أن تخزن العبوات عند   
 . المباشر وعن مصادر الحرارة والتلوث

  

 :احية البيانات الإيض - ٩
يجѧب  ،  ٢/١ فѧي البنѧد   والѧواردة  مع عدم الإخلال بما نصت عليه المواصفة القياسѧية الخليجيѧة  

  : أن يوضح في البطاقة ما يلي
  ) . منخفض أو متوسط أو عالي الدهن ( آتابة نوع المايونيز   ٩/١
ة إيضѧاح ذلѧك بطريقѧة مناسѧب     -عند إضافة أحد المكونات التѧي تعطѧي للمنѧتج طعمѧا مميѧزا       ٩/٢

،  مثѧѧل مѧѧايونيز بالمسѧѧتردة  (وأن يكѧѧون ذلѧѧك آجѧѧزء مѧѧن اسѧѧم المنѧѧتج     علѧѧى بطاقѧѧة العبѧѧوة   
  ....) مايونيز بالطماطم، مايونيز بالأعشاب

 جѧرام  ١٠٠م لكѧل  وات والصѧودي رنسبة الѧدهن والبѧروتين والكربوهيѧد   ( البيانات التغذوية   ٩/٣
  .بالإضافة لعدد السعرات ) أو الحصة 

  .فتح العبوة بعد ن قبل وشروط الحفظ والتخزي  ٩/٤
  .٢/٢فترة الصلاحية حسب المواصفة القياسية الخليجية الواردة في البند  ان تكون   ٩/٥
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  TECHNICAL TERMSالمصطلحات الفنية                                          
  

  Mayonnaise.... ................................................................مايونيز 
  Mustard.........................................................................  مستردة

  Modified Starch............................................................. نشا معدل 
  
  
  
  
  
  
  
  
 


